oY/ NAB IABOPATOPUIA 3A UCMIUTYBAHE HA XPAHA U ANJATHOCTUKA HA

EO”ECT“ KA‘I )KMBOTH“ MEC BN INOAEC 1TU2E
- OF 7.8-02 @//%’
W3BELLTAJ OZ} TABOPATOPUCKO UCTIUTYBAHE VIKC EN 1SO/IEC =
(co akpeauTMpaHO MOCTpUpakbe) 17025:2018

Ten.: 02 2781 166

yn. ,bopuc Tpajroscku” bp.130
e-mail: info@foodlab.com.mk

1000 Ckonje, MakepoHuja
UsBewTaj 6p. 008324/2 X

XemMucKa aHanusa

Ume Ha Bapatenot : JKIM Bogosog H. UnnHAEH
Aspeca Ha bapatenoT: yn. 9 66 UaunaeH - OnwTUHCKa 3rpaaa UnuHpeH

Bpoj Ha 6apatbe 3a ucnutysarse: 008324 X
NponpaTHo nucmo (6p, aatym): /

HaTym Ha 3ematbe: 17.01.2024
Hatym Ha npuem: 17.01.2024

| Bosea: Ha aeH 17.01.2024 roauHa, oBnacTeHoTo nue Hukona LIBeTKOBCKM M3BPLUK 3EMatbe Ha npumMepok Boaa
3a NuUerbe 3a TecTuparbe Ha GU3NMYKO-XeMUCKa aHanu3a.

Il OnNKuc Ha MecTo Ha 3emarbe Ha Npumepoum: BoaaTa 3a nuerbe e 3eMeHa o4 Yeluma BO KyjHa Bo MpasguHKa
, Foue fdenvyes”, OnwTtuHa UAnHOEH.

IIl MNpumepouuTe ce 3eMeHM COTNacHO NAaH 3a 3emakse Ha npumepouu: 06 7.3-02 MnaH 33 3emare Ha
npMMepoLM.

IV CraHgapau v metoau 3a 3emarbe Ha npumepouun: MKC I1SO 5667-5:2007 — YnaTtcTBO 3a 3emarbe Ha
NPUMEpPOLU BOAA 33 NUerbe 0/ NPEeYUCTUTENHU CTaHULUM U BOAOBOAHU AUCTPUBYTUBHU cucTeMMU.

V [ononHysara, oTcTanyBarba WaM UCKAyvyBarsa 04 METOLOT M 0F NIaHOT 3a 3emakbe Ha npumepoun: /

VI Peaynratu:

KapaKkTepucTMKM Ha NpumepoKoT: Bopa 3a nuerse — MpaguHka ,,loue fenyes”
(Mme, TProecko MMe, cepuja, AaTym Ha NPOM3BOACTBO, POK Ha Tpaere, KoAMYecTBo)

" MepHa CoobpasHoct
. 6po -

A-Opo) Mapametpu Tecr metopg, Pesynrar og, Heogpe FpaHu4HKn 3agosonysa/
WUCNUTYBaKETO AeHocT BPeaHOCTH MNpugarnueo/
b He 3aposonyea

008300224 | boja MKC EN ISO 7887:2011 1,3 mg/L Pt/Co / 20 mg/L Pt/Co 3a0BO/yBa

Mupuc I1SO 13301:2018 H.4, / Hema 3af,080NYBa

Bryc 1SO 13301:2018 H.4, / Hema 3340BONYBA

Temnepatypa P.Y7.4-11x +10,2 °C / 25°C 3afl0BONYBa

MaTHocT MKC EN ISO 7027-1: 2017 0,14 NTU / 1,5 NTU 3apoBonysa

pH MKC EN ISO 10523:2013 7,66 / 6,5-9,5 pH 3ano0BoNyBa

eanHULM

MNoTtpouwyeauyka Ha KMnOy MHKC EN 1SO 8467:2007 1,82 mg/L / 8 mg/L 3ap0BoNyBa

En. cnposognMsoct MKC EN ISO 27888: 2007 830 pS/cm / 2500 pS/cm 3a40BONYBa

Amonujak (NHa) MKC ISO 7150-1:2007 0,07 mg/L / 0,5 mg/L 3af0B0/yBa

Madanue: 1 Bepsuja: 4

‘ Bo cuna 09: 20.06.20222.
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| YA, /IAB IABOPATOPUIA 3A UCTIUTYBAHE HA XPAHA U INJATHOCTUKA HA
R BO/NECTU KAJ }KMBOTHM
Food@la

st iy M3BELLITAJ Of1 /IABOPATOPUCKO UCMIUTYBAHSE =i aaF
(co akpeauTUpaHo MmocTpupatbe) MKCEN 1S0/IEC

17025:2018
Hutputu (NO;) MKC ISO 26777:2007 0,06 mg/L / 0,5 mg/L 3a40B0/yBa
Hutpatu (NO3) MKC ISO 7890-3:2007 7,5 mg/L / 50 mg/L 3agoBoNyBa
Xnopuau MKC I1SO 9297-2007 10,64 mg/L / 250 mg/L 3a008B0/YBa
Heneso MKC ISO 6332:2007 0,03 mg/L / 0,2 mg/L 3apnoBonyea
PeauayaneH xnop MKC EN ISO 7393-2:2019 0,28 mg/L / 0,5 mg/L 3af0B0NyBa

McnuTyBaHMoT NpUMepOK M1 3aA0BONYBa KPUTEPUYMUTe 3a 6apaHMOT NapameTap CornacHo MpaBunHuKoT 3a 6e36eAHOCT U KBANWTET Ha
BOAaTa 3a nuetbe (Cn.BecHuk Bp.183/18 Mpunor 1).

BpemeHcku ycnosu: v/ coH4eBO O 061aYHO [ NPOMEHAMBO U BPHEXNUBO O Temneparypa
HauuH Ha cknaguparbe:  nagunHuK

TemnepaTypa Ha NaAMNHUK 33 TPAHCNOPT Ha NPUMEPOKOT: 4 + 2°C

MocTpuparbeTto e U3BpLIEHO 0 CTPaHa Ha: %,
o KnueHT / y

0 ®yna Jlab Hukona LiseTKoBcky (co akpeauTupana METoAR)..c.c.coelenes o ) AT
/vme, npe M JMLLETO KOE rO U3BPLIMAO MOCTPUPAETOo /

/ .‘-_;‘_-"; 56,7\

[z

2 ®YANAB =

3 nooOnol
1

N3pabotun: M-p MBaHa Cnacecka............. 4 J\....

™
un: M-p Munuua Tpajxocna.@ywo—ﬁ

-n Ha xemucka naboparopuja

Aatym(u) Ha n3seaysare Ha nabopaTtopuckute aKTIABHOCT!;:_:G.O1.2024-22.01.2024
[atym Ha u3pasarbe Ha usBewTajot: 22.01.2024

Co * ce 03HaYeHyBa HeaKpeaUTUPaH MeToq

**Kora knuuetot He Bapa u3jasa 3a cOOBPA3HOCT BO M3BELUTA]OT CE M3BECTYBA MEPHATa HEOAPeAEHOCT, BO CUTE APYIW CNYYan MEPHATA HEOAPEAEHOCT, Ce
NPECMETYBa BO PE3Y/ITATOT Camo No 6aparse Ha KAWeHTOT.

*** ce o3HavysaaT meToam Kowu ce fobueHn og ctpaHa Ha nabopartopuja co koja Py Nlab uma cknyyero aorosop 3a copaboTka

M3jasa 3a HenpucTpacHoct
PakoBogcTeoTo Ha ANTY ®Pypg Jlab [00-CKonje rapaHTUpa SeKa CUTE aKTMBHOCTU 32 UCMUTYBakbe Ce M3BPLUYBAaT HENPUCTPAcHO U
BO cornacHoct co 6apararta Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. Cute ognyKM ce HOCaT Bp3 OCHOBa Ha O6jeKTMBHM A0OKasW 3a

ycornaceHocT co pegepeHTHUTE CTaHZapAU U BP3 OL/IYKUTE He MOMKaT Aa BAWjaaT APYrU MHTEPECU WKW ApPYrU CTPaHU U HUKOj
Hema npaso pga BJ'IHjaE Ha BpaGOTEHI‘ITE BO OAQHOC Ha pe3ynTatute OOQHOCHO Hema npaso Ha BUNO KaKBW BHaTpeLwHu,
HagBoOpewWHM, KoMepLuunjanHu, PUHAHCUCKK U APYT BUA NPUTHCOLM W BAKjaHWja.

3abenewxa Bp. 1: Pesyntatute og TECTOBMTE C€ DAHECYBaaT Camo 33 MCNWUTYsaHuTe npumepouu. OBOj NPOTOKDN HE CcMee 3 ce penpogyuunpa OcsBeH co
nucMmeHa gossona Ha nabopaTopujata v BO LENocCT.

3a6enewxa Bp. 2: laGopaTtopujaTa He oAroBapa 3a BEPOSOCTOJHOCT Ha NOAATOUMTE AOCTABEHK D4 NOAHOCUTENOT BO BapabeTo 3a ucnuTyeakbe.

3abenewxa Bp. 3: Kora KNMEHTOT W3BPLUKMA 3eMatbe Ha NpumepoumnTe, naGopaTtopujaTa He HOCK DArOBOPHOCT 33 PENPEe3eHTaTMBHOCTA Ha NpUMepounTe.
3abenewxa bp. 4: M3sewTajoT o4 NabopaTOPUCKOTO MCNUTYBAHE Ce W3AaBa BO cornacHocT co MNP 7.8 Uasectysarbe 3a pesynTartu.

3a6enewna bp. 5: [lokonky KavenToT Bapa wasewTajoT o NaBOPaTOPUCKO WCMUTYBare Aa COAPMM M3jasa 3a coobpasHoct, nabopatopujara nocranysa
COrNacHo NPaBuno 3a AOHecyBarbe Ha of/lyKa 3a u3jasa 3a coobpasHoct. Osa npasuio e BO cornacHocT co Touka 4.2.1 og ILAC -G8:09/2019 Boawy 3a
AOHECYBatbe 04/1yKa W M3jasa 3a coobpasHoCT U rnacu:

Mpaeuno Ha 6MHapHa DANYKA 3a eAHOCTaBHO Npudararse Kora:

- M3MEepeHaTa BPEAHOCT e o4 rpaHnuaTa Ha npudakare AL=TL - ,3aposonysa” nam

- M3MEepeHaTa BPeAHOCT e Hag rpaHuLaTa Ha npudakaree AL=TL- , He 3aposonysa *

COrNAcHO BaMEeYKWOT NPaBUIHMK Ha HALLWOHANHOTO 3aKOHOAABCTBO.

3a6enewxa Bp. 6: C1Te akpeaUTUPaHW METOAM Of ONCeroT Ha akpeauTalyja ce o6jaseHn Ha Be6 crpanara www.iarm.gov.mk u www.foodlab.com.mk.

Wadanue: 1 Bepsuja: 4 Bo cuna od: 20.06.20222.




&Y/l IAE TABOPATOPUIA 3A UCTIUTYBAKE HA XPAHA U IMJATHOCTUKA HA
BOJIECTU KAJ H{UBOTHU

Tecrnpumg
MEC BN ISOJEC 17028

06 7.8-02
M3BELLTAJ Of IABOPATOPUCKO UCTIUTYBAHE RO EN SO/IEE
(co akpeauTMpaHO MOCTPUpatbe) 17025:2018

Ten.: 02 2781 166

yn. ,bopuc Tpajkoscku” bp.130
e-mail: info@foodlab.com.mk

1000 Cronje, MakepoHuja

UsBewrTaj 6p.008324/2

MuKpobuonoluKka aHanmnsa

Mme Ha BapatenoT: JKM Bogosop H. UnuHpeH
Aapeca Ha 6apatenoT: ya.9 66 UnunaeH - OnwTUHCKa 3rpaaa UanHaeH

Bpoj Ha Baparse 3a ucnutysaroe: 008324

Oatym Ha 3emarve: 17.01.2024
MponpatHo nucmo (6p, aatym): /

Hartym Ha npuem: 17.01.2024

| Bosen: Ha aeH 17.01.2024 roguHa, oBnacteHoTo avue Hukona LIBETKOBCKWM M3BPLUKM 3eMarbe Ha MPUMMEpPoK BOAa
3a NUeHse 3a TecTUpakbe Ha MUKPOBUONOLLKa aHanusa.

Il Onuc Ha mecTo Ha 3emarbe Ha npumepoum: Boaara 3a nuere e 3eMeHa 0/, YellMa BO YajHa KyjHa BO rpafiuHka
,roue Oenyes”.

Il NpumepouuTe ce 3eMeHU COrnacHo NAaH 3a 3emare Ha npumepoum: OB 7.3-02 [naH 3a 3emarbe Ha
npumepoum.

IV CraHgapau u metogu 3a 3emarbe Ha npumepoum: MKC ISO 19458:2009 — 3emarbe Ha npumepouu 3a
MUKpoBUonoLwKa aHanumsa.

V QononHyBaka, oTcTanysaka WK UCKAyYyBara o4 MeTo4oT U 04 NAaHOT 33 3eMmarbe Ha npumepoum: /

VI Peaynraru:
1.KapakTtepuctuku Ha npumepoKoT: Boaa 3a nuerse — NpaguHka ,MNoye Oenues”
(Mme, TproBcko Mme, cepuja, 4aTyM Ha NPOWU3BOACTBO, POK Ha TPaeke, KOUYEeCcTBO)

. Mepsa CoobpasHocr
Wa. 6poj | A— Tecr meton Peaynrart og, . MpaHuuHKu 3aposonysa/
WCMMTYBaHETO HocT ** BpeaHOCTH Mpudarnnso/ |
He aa,qoaonvaa
008300223 Pseudomonas aeruginosa MKC EN ISO 16266 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonyBsa
KonudbopmHu Baktepum MKC EN ISO 9308-1 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3agoBonysa
E.coli MKC EN ISO 9308-1 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3Japosonysa
Enterococcus faecalis MEKC EN ISO 7899-2 0 cfu/100ml 7 0 cfu/100ml 3aposonysa
Cyndutopeayuypaykm MKC EN ISO 26461-2 0 cfu/100ml 0 cfu/100ml 3apoBonysa
aHaepobu /
Bpoere MUKpoOPraHuamm MHKC EN ISO 6222 0 cfu/ml / 100 cfu/ml 3apoBonysa
Ha KynTypa 22°C
bpoerse mUKpoopraHuamm MKC EN ISO 6222 0 cfu/ml / 20 cfu/ml 3agoBonysa
Ha kyntypa 37°C

McnuTyBaHMOT NPUMEPOK M 3aA0BONYBa KPUTEPUYMUTE 3a BapaHuTe NapameTpu cornacHo MpaBUAHUKOT 3a 6e3begHOCT U
KBanUTeT Ha BoAaTa 3a nuerse (Cn.BecHuk bp.183/18 Npunor 1 v Mpunor 4).

FHaoanue: 1

| Bepnya: 4

] Bo cuna 00: 20.06.20222
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&y NAB NABOPATOPUIA 3A UCMTUTYBAHKSE HA XPAHA U AIUJATHOCTUKA HA
BONECTU KAJ {UBOTHM

W3BELUTAJ Of NABOPATOPUCKO UCTIUTYBAHSE 0b 7,802

MKC EN 1SO/IEC
CO aKpeaAuTHMPaHO MOCTpUpake
(co akpeanTHp ppireg) 17025:2018

BpemeHcKuM ycnosu: v coHvyeBo 0 061a4yHO [ NPOMEHAMBO 0 BpHEeX/MBO O TemnepaTypa
HauuH Ha cknagupare:  naguaHUK

Temnepatypa Ha naAWHMWK 3a TPAHCNOPT Ha NpuMepoKoT: 4 +2°C

MocTpupatbeTo e W3BPLWEHO 04 CTPaHa Ha:

0 ®ya a6 Hukona LiBETKOBCKM (co akpeguTtupaHa metoaa)...,

W3pabotun: Enena opruescka......

[atym(u) Ha u3BeayBarse Ha nabopaTtopucKuTe al{\Tﬁnﬁﬁw 17.01.2024 - 20.01.2024
HaTtym Ha usgasaree Ha u3sBelwwTajot: 22.01.2024

Co * ce 03Ha4yBa HEAKPEAUTHPEH METOS

**Kora knuHetoT He Gapa u3jasa 3a cooBpa3HOCT BO U3BEWTAJOT CE M3BECTYBa MEPHATA HEOADEAEHOCT, BO CUTE APYri CIYYan MepHaTa HeoApeaeHoCT, ce
NPECMETYBA BO PE3YNTATOT camo no Baparbe Ha KNWeHToT.

*** ce 03HaYyBaaT MeToAM Kou ce nobuenn og cTpaHa Ha nabopatopwja co Koja ®ya /1ab uma ckny4eHo norosop 3a copaboTka

W3jasa 3a HenpucTpacHocT

PakoBoacTBoTo Ha ANTY ®Pyg /laé A00-Ckonje rapaHTUpa AeKa CUTE aKTMBHOCTU 32 UCTIMTYBabe Ce U3BPLUYBAaT HEMNPUCTPACHO U
BO cornacHocT co 6aparara Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. Cute O41yKKM Ce HOCaT BP3 OCHOBAa Ha O6jeKTMBHM AOKasM 3a
YCOrnaceHocT co pedepeHTHUTE CTaHAAPAU M BP3 OANYKUTE HE MOXAT Aa BAMjaaT APYrM MHTEpPecH MAK APYrU CTPaHU M HUKO]j
Hema npasBo Aa BAujae Ha BpaboTeHWTEe BO OJHOC HAa PpEe3yNTaTMTe OAHOCHO Hema npaBo Ha 6MNO Kakeu BHaTpewHW,
HagBOPELIHM, KOMepLUUjanHU, GUHAHCUCKU U APYT BUA, NPUTUCOLM U BNIMjaHM]a.

3abenewxa Bp. 1: PeayntaTuTe 0f TECTOBMTE C& OJHECYBAAT CaMO 33 WCNWTyBaHuTe npumepouwn. OBOj NPOTOKDA HE CMEee 43 ce penpoayuupa ocseH co
nUcMeHa go3sona Ha naboparopwjaTa U BO UENOCT.

3abenewra Bp. 2: NNabopaTtopwjata He OArOBapa 3a BEPOAOCTOJHOCT HA NOA3TOUNTE AOCTABEHU 04 NOAHOCUTENOT BO BaparbeTo 3a ncnuTyearbe.

3abenewxa Bp. 3: Kora KNMEHTOT U3BPLIMA 3EMatbe Ha NpumepounTe, NabopaTopujaTa He HOCH OArOBOPHOCT 33 PEMPE3EHTATUBHOCTA Ha NPUMEPOLMTE.
3abenewxa Bp. 4: W3sewTajoT 04 NaboOPaTOPUCKOTO UCNUTYBALE CE M3AaBa Bo cornacHoct co P 7.8 UasectyBatbe 33 pesyntaty.

3abenewnra Bp. 5: [okonky KaveHToT 6apa W3BewTajor of naboparopucko ucnuTyeakse Aa CoapHK w3jasa 3a cooBpa3qoct, nabopaTopwjata noctanyea
COrNacHo Npasuno 3a AOHEecCYeare Ha OA4/yKa 3a w3jasa 3a coobpasHoct. OBa Npaswno e BO COTNACHOCT CO Touxa 4.2.1 og ILAC -GB:09/2019 Bogwu 3a
[OHECYBatbe 04/1YKa U U3jaBa 3a coobpasHoCT U rnacu:

MpaBuno Ha GuHapHa oAnYKa 38 e4HOCTaBHO npudakaree Kora:

- M3MepeHaTa BpeHOCT e NOoA rpaHuLaTa Ha npuakatbe AL=TL— ,3aa080/yBa” WK

- M3MEepeHaTa BPeAHOCT € Haj rpaHnLaTa Ha npudarkatbe AL=TL- , He 3agoBonysa “

COTNAcHO BaMEYKWOT NPaBUAHUK Ha HAUWOHANHOTO 3aKOHOAABCTRO.

3abenewxa Bp. 6: CUTE aKpeaUTHPaHW METOAW OF ONCeroT Ha akpeauTaumja ce objaseHn Ha seb crpanarta www.iarm.gov.mk u www.foodlab.com.mk.

Haoanue: | Bepswja: 4 Bo cuna ood: 20.06.20222
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